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THE SPECIFICATION OF THE PRODUCT  [SPECYFIKACJA PRODUKTU] 

SPEC.C.KR.109.2 

1. Ingredients [Składniki] 

gluten-free wheat starch, partly hydrogenated vegetable oil (palm, rapeseed), eggs, chocolate balls 16% (cocoa paste, 

low fat powder cocoa, cocoa fat, emusifier: soya lecithin. Cocoa paste min 45%), maize starch, sugar, glucose, 

thickener: guar gum; pectin, food cellulose, emulsifier: fat acids mono- and di-glicerides; acidity regulator: E575, 

flavouring 
 

[skrobia pszenna bezglutenowa, tłuszcz roślinny częściowo utwardzony (palmowy, rzepakowy), jaja, groszki czekoladowe 16% 

(miazga kakaowa, kakao w proszku o obniżonej zawartości tłuszczu, tłuszcz kakaowy, emulgator: lecytyna sojowa. Masa kakaowa 

min. 45%), skrobia kukurydziana, cukier, glukoza, substancja zagęszczająca: guma guar, pektyna, błonnik pokarmowy, emulgator: 

mono i diglicerydy kwasów tłuszczowych, regulator kwasowości: E575, aromat] 
 

 

2. Requirements [Wymagania] 

a. The product fulfils all applicable Polish and European Union laws and standards  
[Produkt spełnia aktualne wymagania przepisów i norm obowiązujących  w Polsce i Unii Europejskiej] 

b. The product is produced in compliance with requirements of Good Manufacturing Practice and Good Hygiene Practice and 

HACCP, ISF, BRC System  
[Produkt jest wyprodukowany zgodnie z wymaganiami GMP i GHP oraz zasadami systemów HACCP, IFS, BRC] 

 

2.1. Organoleptic requirements [Wymagania organoleptyczne] 

The product has yellow color. Its taste and flavour are characteristic for this kind of product. 
[Barwa żółta, zapach typowy dla danego produktu, smak charakterystyczny] 

 

2.2. Physical and chemical requirements [Wymagania fizykochemiczne] 

 
The nutritional value in 100 g of the product: [Wartości odżywcze w 100g produktu]: 

 Value [Wartość]  RWS* 

Energy value  2083 kJ 25% 
[Wartość energetyczna]:  498 Kcal 25% 

Fat [Tłuszcz]: 25 g 35% 

including [w tym] saturated fatty acids [kwasy tłuszczowe nasycone]: 13 g 67% 

Carbohydrates [Węglowodany]: 65 g 25% 

including [w tym] sugar [cukry ogółem]: 28 g 31% 

Fibre [Błonnik]: 1,9 g nd 

Protein [Białko]: 3,3 g 7% 

Salt [Sól]: 0,2 g 4% 
*Reference intake of an average adult (8 400 kJ/2 000 kcal)  

[Referencyjna wartość spożycia dla przeciętnej osoby dorosłej (8 400 kJ/2 000 kcal)] 
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THE SPECIFICATION OF THE PRODUCT  [SPECYFIKACJA PRODUKTU] 

SPEC.C.KR.109.2 

2.3. Microbiological requirements [Wymagania mikrobiologiczne] 

 
Characteristic [Cecha] Requirements [Wymagania] 

The quantity of the coagulase-positive staphylococci [Liczba gronkowców koagulazo-

dodatnich] 
< 10 cfu [jtk] /1g 

Enterobacteria [Enterobacteria] < 100 cfu [jtk] /1g 

The presence of Salmonella ssp [Obecność Salmonella ssp.] unidentified in 25g [nieobecne w 25g] 

The number of mold [Liczba pleśni] < 10 cfu [jtk] /1g 

 

3. Information about the alergen [Informacje dot. Alergenów] 

The alergen  [Alergeny] 

Contain  
[Zawiera] 

Yes [Tak]: „+” 

No [Nie]: „-” 

1. Cereals containing gluten: wheat, rye, barley, oats, spelled, kamut or their hybridised and allied products 
[Zboża zawierające gluten, tj. pszenica, żyto, jęczmień, owies, orkisz, kamut lub ich odmiany hybrydowe, a także 

produkty pochodne] 

+  
<20ppm 

2. Shellfish and allied products [Skorupiaki i produkty pochodne] - 

3. Eggs and allied products [Jaja i produkty pochodne] + 

4. Fish and allied products [Ryby i produkty pochodne] - 

5. Peanuts and allied products [Orzeszki ziemne (arachidowe) i produkty pochodne] - 

6. Soy and allied products [Soja i produkty pochodne] + 

7. Milk and allied products (including lactose)  [Mleko i produkty pochodne (łącznie z laktozą)] - 

8. Nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, cashew, pecan nut, brazil nut, pistachio, pistachio nut, macadamia nut 

and allied products )  [Orzechy tj. (migdał, orzech laskowy, orzech włoski, nerkowiec, orzech pekan, orzech 

brazylijski, pistacja, orzech pistacjowy, orzech makadamia i produkty pochodne] 
- 

9. Celery and allied products [Seler i produkty pochodne] - 

10. White mustard and allied products [Gorczyca i produkty pochodne] - 

11. Sesame seeds and allied products [Nasiona sezamu i produkty pochodne] - 

12. Sulphur dioxide and sulphites in concentrations above 10 mg/ kg or 10 mg / kg based on the total SO2 . 
[Dwutlenek siarki i siarczyny w stężeniach powyżej 10 mg/kg lub 10 mg/litr w przeliczeniu na całkowitą zawartość SO 

2] 
- 

13. Lupine and allied products [Łubin i produkty pochodne] - 

14. Mollusc and allied products [Mięczaki i produkty pochodne] - 

 

There are used: eggs, milk, soy, sesame on the area of the plant.  
[Na terenie zakładu produkcyjnego używane są: jaja, mleko, soja, sezam] 

  

http://www.balviten.com/


 

     

 
 

Chocolate chip cookie. Gluten free product 

 Biedronki, kruche ciasteczka z groszkami czekoladowymi. Produkt bezglutenowy  

2021.01.27 

 

Form: F3-IFB-2.2.3.1 Version:01_2018.10.01 Valid from [Obowiązuje od]: . 2013.04.30 

 Edition from[Wydanie]:  04 z 2018.08.21 

The food security system  

Balviten Sp. z o. o. The manufacturer of The Gluten- Free and Low- Protein Food.          40-153 Katowice, Al. W. Korfantego 191; www.balviten.com 

Page 3 / 3 

 

 

THE SPECIFICATION OF THE PRODUCT  [SPECYFIKACJA PRODUKTU] 

SPEC.C.KR.109.2 

4. Packaging, storing conditions and stability of the product  

[Opakowanie, warunki przechowywania oraz trwałość produktu] 
 

 Net weight [Masa netto]: 130g 

EAN code [Kod EAN]: 5907653100697 

 Storing conditions [Warunki przechowywania]: Dry, cool and shady place [suche, chłodne i zacienione miejsce] 

Packaging individual [opakowanie jednostkowe]: 
MULTIFOL; information label  
[MULTIFOL, etykieta informacyjna ] 

   Packaging collective [opakowanie zbiorcze]: Cardboard box [karton]  

Packaging transport [opakowanie transportowe] Palette plus stretch foil [paleta plus folia stretch] 

 Expiry date [Deklarowany termin przydatności do spożycia]:  12 months [12 miesięcy] 

 

5. Consumer destiny [Przeznaczenie konsumenckie] 
Specifically formulated for people intolerant to gluten 
[Opracowane specjalnie dla osób nietolerujących glutenu] 

 

6. Treatment of the product [Postępowanie z produktem] 
The product is ready to be consumed. After opening, it has to be consumed within 48 hours 
[Produkt gotowy do spożycia. Po otwarciu spożyć w ciągu 48h]. 

 

7. GMO declaration [Oświadczenie GMO] 
The product is manufactured without GMO raw materials -  declarations suppliers 
[Produkt wyprodukowany bez użycia surowców GMO – zgodnie z  oświadczeniami dostawców] 
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