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THE SPECIFICATION OF THE PRODUCT  [SPECYFIKACJA PRODUKTU] 

SPEC.P.KR.274.1_1 

1. Ingredients [Składniki] 

water, maize starch, natural sour dough: water, rice flour; buckwheat flour, invert sugar syrup, rice flour, apple fiber, 

rice starch, canola oil, soya protein, sugar, salt, thickener: hydroxypropyl methyl cellulose; yeast, apple extract, pea 

fiber, sesame seeds. 

[woda, skrobia kukurydziana, naturalny zakwas chleba: woda, mąka ryżowa; mąka gryczana, syrop cukru inwertowanego, mąka 

ryżowa, błonnik jabłkowy, skrobia ryżowa, olej rzepakowy, białko sojowe, cukier, sól, substancja zagęszczająca: 

hydroksypropylometyloceluloza; drożdże, ekstrakt jabłkowy, błonnik grochowy, nasiona sezamu.] 

 

2. Requirements [Wymagania] 

a. The product fulfils all applicable Polish and European Union laws and standards  
[Produkt spełnia aktualne wymagania przepisów i norm obowiązujących  w Polsce i Unii Europejskiej] 

b. The product is produced in compliance with requirements of Good Manufacturing Practice and Good Hygiene Practice and 

HACCP, IFS, BRC System  
[Produkt jest wyprodukowany zgodnie z wymaganiami GMP i GHP oraz zasadami systemów HACCP, IFS, BRC] 

 

2.1. Organoleptic requirements [Wymagania organoleptyczne] 
The product has light brown color. Its taste and flavour are characteristic for this kind of product. 
[Barwa jasno brązowa, zapach typowy dla danego pieczywa, smak charakterystyczny] 

 

2.2. Physical and chemical requirements [Wymagania fizykochemiczne] 

 
The nutritional value in 100 g of the product: [Wartości odżywcze w 100g produktu]: 

 Value [Wartość]  RWS* 

Energy value  1091 kJ 12% 
[Wartość energetyczna]:  258 Kcal  

Fat [Tłuszcz]: 3,2 g 5% 

including [w tym] saturated fatty acids [kwasy tłuszczowe nasycone]: 0,3 g 2% 

Carbohydrates [Węglowodany]: 52 g 20% 

including [w tym] sugar [cukry ogółem]: 7,8 g 9% 

Fibre [Błonnik]: 3,7 g nd 

Protein [Białko]: 3,6 g 7% 

Salt [Sól]: 1,7 g 28% 
*Reference intake of an average adult (8 400 kJ/2 000 kcal)  

[Referencyjna wartość spożycia dla przeciętnej osoby dorosłej (8 400 kJ/2 000 kcal)] 

 

Characteristic [Cecha] Requirements [Wymagania] 

Heavy metals [Metale ciężkie] Conforms to Regulation (EC) 915/2023 and subsequent amendments  
[Zgodny z rozporządzeniem (WE) 915/2023 i późniejszymi zmianami] Mycotoxin [mykotoksyny] 

Pesticide [pestycydy] 
Compliant with Regulation (EC) 396/2005 and subsequent amendments  
[Zgodny z rozporządzeniem (WE) 396/2005 i późniejszymi zmianami] 

Acrylamide [akryloamid] 
Compliant with Regulation (EU) 2158/2017 and subsequent amendments  
[Zgodny z rozporządzeniem (UE) 2158/2017 i późniejszymi zmianami] 

The presence of pests and their residues 
[obecność szkodników i ich pozostałości] 

unacceptable  
[niedopuszczalne]  

Gluten [gluten] < 20 ppm 
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2.3. Microbiological requirements [Wymagania mikrobiologiczne] 

 

Characteristic [Cecha] Requirements [Wymagania] 

The quantity of the coagulase-positive staphylococci [Liczba gronkowców koagulazo-

dodatnich] 
< 102 cfu [jtk] /1g 

Enterobacteria [Enterobacteria] < 102 cfu [jtk] /1g 

The presence of Salmonella ssp [Obecność Salmonella ssp.] unidentified in 25g [nieobecne w 25g] 

The number of mold [Liczba pleśni] < 103 cfu [jtk] /1g 

 

3. Information about the alergen [Informacje dot. Alergenów] 

The alergen  [Alergeny] 
Contain  [Zawiera] 

Yes [Tak]: „+”, No [Nie]: „-” 

1. Cereals containing gluten: wheat, rye, barley, oats, spelled, kamut or their hybridised and allied products [Zboża 

zawierające gluten, tj. pszenica, żyto, jęczmień, owies, orkisz, kamut lub ich odmiany hybrydowe, a także produkty pochodne] 
- 

2. Shellfish and allied products [Skorupiaki i produkty pochodne] - 

3. Eggs and allied products [Jaja i produkty pochodne] - 

4. Fish and allied products [Ryby i produkty pochodne] - 

5. Peanuts and allied products [Orzeszki ziemne (arachidowe) i produkty pochodne] - 

6. Soy and allied products [Soja i produkty pochodne] + 

7. Milk and allied products (including lactose)  [Mleko i produkty pochodne (łącznie z laktozą)] - 

8. Nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, cashew, pecan nut, brazil nut, pistachio, pistachio nut, macadamia nut and allied 

products )  [Orzechy tj. (migdał, orzech laskowy, orzech włoski, nerkowiec, orzech pekan, orzech brazylijski, pistacja, orzech 

pistacjowy, orzech makadamia i produkty pochodne] 
- 

9. Celery and allied products [Seler i produkty pochodne] - 

10. White mustard and allied products [Gorczyca i produkty pochodne] - 

11. Sesame seeds and allied products [Nasiona sezamu i produkty pochodne] + 

12. Sulphur dioxide and sulphites in concentrations above 10 mg/ kg or 10 mg / kg based on the total SO2 . [Dwutlenek 

siarki i siarczyny w stężeniach powyżej 10 mg/kg lub 10 mg/litr w przeliczeniu na całkowitą zawartość SO 2] 
- 

13. Lupine and allied products [Łubin i produkty pochodne] - 

14. Mollusc and allied products [Mięczaki i produkty pochodne] - 

 

There are used: eggs, soy, milk, sesame, almonds on the area of the plant.  
[Na terenie zakładu produkcyjnego używane są: jaja, soja, mleko, sezam, migdały] 
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4. Packaging, storing conditions and stability of the product  

[Opakowanie, warunki przechowywania oraz trwałość produktu] 

The product is packed in an inert gas atmosphere   
[Produkt zapakowany w atmosferze gazu obojętnego] 

 Net weight [Masa netto]: 2 x 70g   

EAN code [Kod EAN]: 5907653104725 

 Storing conditions [Warunki przechowywania]: Dry, cool and shady place [suche, chłodne i zacienione miejsce] 

Packaging individual [opakowanie jednostkowe]: 
PET and MULTIFOL; information label, OTHER 7  
[folia PET;  MULTIFOL, etykieta informacyjna ] 

   Packaging collective [opakowanie zbiorcze]: Cardboard box [karton]  

Packaging transport [opakowanie transportowe] Palette plus stretch foil [paleta plus folia stretch] 

 Expiry date [Deklarowany termin przydatności do spożycia]:  6 months [6 miesięcy] 

 

5. Consumer destiny [Przeznaczenie konsumenckie] 
Specifically formulated for people intolerant to gluten 
[Opracowane specjalnie dla osób nietolerujących glutenu] 

 

6. Treatment of the product [Postępowanie z produktem] 
The product is ready to be consumed. After opening, it has to be consumed within 48 hours 
[Produkt gotowy do spożycia. Po otwarciu spożyć w ciągu 48h]. 

 

7. GMO, Radiation, Nanomaterials declaration [Oświadczenie GMO, Jonizacja, nanomateriały] 
The product is manufactured without GMO raw materials -  declarations suppliers 

Neither the raw materials used nor the product have been treated with ionising radiation or contain nanomaterials. 
[Produkt wyprodukowany bez użycia surowców GMO – zgodnie z oświadczeniami dostawców. 

Surowce użyte do wytworzenia ani produkt nie zostały poddane działaniu promieniowania jonizującego jak też nie zawierają nanomateriałów] 

 

8. Country of origin [Kraj pochodzenia] 
Poland [Polska] 
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