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Melago de Cana de Agucar

Especificagdo do Produto

Imagem

Denominagao

Melago de Cana

Nome Cientifico

Saccharum officinarum (cana-de-agucar)

Nome Comercial

Melago de Cana

Informagdo Adicional

Na Madeira, este produto é conhecido por “mel de cana”.
No entanto, por ndo ser produzido na Regido Autdonoma da
Madeira, a designacdo utilizada é “melaco de cana-de-
acucar”. Como designagGes alternativas (comerciais) podem
também ser usadas “xarope de cana-de-agucar” e “xarope
de melago de cana”, sendo o mais recomendado o termo
Melaco de Cana de Aclcar.

Origem

EUA

Lote

Dia de producdo (Exemplo: DDMMAAAA)
ou Lote de origem definido pelo fornecedor

Prazo de Validade

Prazo de Validade: 24 meses (a partir da data de producao)

Uso Previsto

Consumo direto ou como ingrediente em industria

Consumidor

Apto para toda a populagdo, exceto pessoas alérgicas ou
sensiveis aos alergénios indicados na lista de ingredientes

Condicdes de Armazenamento

Local seco, evitar exposicdo solar, preferencialmente
15-25°C; em tanque deve estar devidamente higienizado.

Sugestdo de Uso

Consumo direto; confeitaria; molhos e condimentos;
panificacdo; bebidas; produtos lacteos; coberturas; gelados;
doces; outros produtos alimentares.

Distribuicao

Transporte em compartimentos proprios

Processo de Fabrico

O melaco de cana de primeira extracdo é um produto
premium proveniente integralmente da cana-de-agucar.
Apos ser extraido o sumo da cana, este é concentrado,
purificado e invertido, resultando num melago com alto teor
de aclcares totais, com sabor rico e fonte de nutrientes.

E extraido a frio por prensagem mecanica, posteriormente
purificado, padronizado, pasteurizado e cuidadosamente
filtrado, resultando num produto integral da cana-de-agucar
incristalizavel.

Garantia de Qualidade

N3o é um subproduto/residuo da producdo do agucar; tem
processo produtivo diferente e caracteristicas premium.

Em comparagao com melagos residuais, o melago de cana de

primeira extracdo tem os teores de aclcar em média 22%

mais altos e o teor de impurezas é menor (menos impurezas,

mais "limpo"): cinzas condutimétricas ~3,5% vs quase 10%

no melago residual; as impurezas organicas (ndo-agucares)
sdo tecnicamente impercetiveis.

Devido a qualidade superior é usado principalmente na

industria alimentar (sobretudo confeitaria e pastelaria) e ndo

necessita de purificacdo posterior, por ser produzido com
altos padroes de controlo de qualidade




Especificagdo do Produto

Etapas do Processo de Fabrico

a) Colheita com transporte rapido para garantir frescura; b)
moagem/prensagem mecanica a frio para extragdo do sumo;
) peneiragdo e aguecimento até ebulicdo para coagulacao
de impurezas e remogao por decantagao; d) evaporagdo em
multiplos efeitos até ~60% de sélidos; e) padronizagao para
BRIX 81% (+2); f) pasteurizagdo a 95°C para eliminagdo de
patégenos; g) filtracdo mecanica (malhas de 0,088 mm) e
filtracdo magnética (12.500 Gauss) para retengdo de
particulas; h) embalagem food grade, sem contacto manual.
A etapa de pasteurizacao é criteriosamente acompanhada
pelo departamento de qualidade microbiolégica do

produtor.
Formato Balde de Plastico / IBC
Embalagem Capacidade

1Kg, 5Kg-10Kg, 25Kg, 1400Kg

Tipo de Palete

Europeu / Americano

Liquido viscoso e homogéneo, sem matérias estranhas

Aspeto S
visiveis
Cor Castanho-escuro a ambar escuro
Caracteristicas Organolépticas Odor Odor caracteristico de melago de cana-de-agtcar, sem
odores estranhos, rancosos ou desagradaveis
Sabor Sabor caracteristico de melago de cana-de-agucar, doce, sem
notas estranhas ou sinais de fermentacao
Calibre: N/a
Humidade: 19 (+2) % (Calculo)
Matéria estranha ndo perigosa: N/a
o . Presenca de infestacdo viva: N/a
Caracteristicas Fisicas
Presenca de infestagdo morta: N/a
Cortes ou deformacao fisica do produto: N/a
Brix 81 (+2) °BX (20°C) (ICUMSA)
Densidade: 1,40 kg/dm?3 (20°C) (Calculo)

Caracteristicas Quimicas

Teor de Acucar Invertido (base seca)

47 (+10) % (ICUMSA + Calculo)

Sacarose (base seca)

47 (+10) % (ICUMSA + Calculo)

Cinzas condutimétricas

3,5 (%1,5) % (ICUMSA)

pH

5,5 (x1) (solugdo) (ICUMSA)

Aflatoxina B1: N/a
Aflatoxinas Totais (B1, B2, G1 e G2): N/a
Ocratoxina A: N/a
SO2: N/a
Melamina: < 2,5 mg/kg (LC-MS/MS)
Sulfitos

< 10 mg/kg (LC-MS/MS)

Residuos de Fitofarmacéuticos:

N/a

Chumbo: N/a
Cadmio: N/a
Mercurio: N/a
Acrilamida: N/a

Caracteristicas Microbioldgicas

Contagem de microorganismos a 302C:

<1000 ufc/g (ISO 4833-1:2013)

Contagem de Listeria :

< 100 ufc/g (AFNOR BRD 07/17-01/09)

Pesquisa de Salmonella :

N/a

Contagem de E Coli :

N/a

Contagem de Bolores:

< 1x1075 ufc/g (1SO 21527-1)

Contagem de Leveduras:

< 1x1075 ufc/g (1SO 21527-1)

Ingredientes

Ingredientes

Melago de cana de agucar

Alergéneos

Alergéneos

Didxido de enxofre e sulfitos (presenca)
Sulfitos <10 mg/kg

Alertas e outras informacgoes

N/a

Declara¢do de Nao OGM

Declara¢do de Nao OGM

Produto isento de organismos geneticamente modificados
(OGM), em conformidade com o Regulamento (CE) n.2

1829/2003 e o Regulamento (CE) n.2 1830/2003




Energia (kJ/Kcal) 1300 kJ / 310 kcal

Proteinas 0,7g
Lipidos Og
Informacgdo Nutricional Dos quais saturados Og
por 100g Fibra N/a
Hidratos de Carbono 77g

Dos quais agucares 778

Sal 0,17 g
Codigo IDF Codigo IDF N/a
Cddigo de Barras IBC N/a
Codigo de Barras Balde N/a
Alegacdes Marketing N/a
Alegac0es Nutricionais N/a
Alegacdes Saude N/a

Certificacoes Origem / Fabricante / Agricultor FSSC22000 v6, Kosher e Halal
Certificacbes NCAS HACCP

Regulamentos

Regulamento (UE) n.2 1169/2011

Regula a prestacdo de informacgdes aos consumidores,
incluindo rotulagem, declaracdo nutricional e identificacdo
de alergénios

Regulamentos

Regulamento (CE) n.2 1829/2003

Regula a autorizacdo e rotulagem de alimentos e racdes
geneticamente modificados (OGM)

Regulamento (CE) n.2 1830/2003

Produto isento de organismos geneticamente modificados
(OGM), em conformidade com o Regulamento (CE) n.2
1830/2003

Regulamentos (CE) em vigor
(embalagens em contacto com
alimentos)

Todas as embalagens estdo em conformidade com os
Regulamentos (CE) em vigor para embalagens em contacto
com alimentos

Legislagcdo (CE) em vigor (contaminantes

e pesticidas)

Este produto cumpre com os limites de contaminantes e
pesticidas segundo Legislacdao (CE) em vigor
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